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- Alle Grillseminare finden auf dem Geldnde von Holz Junge statt (17.00 - ca. 21.00 Uhr)
- Gegrillt wird mit Napoleon, Traeger Pellet Grils und Petromax (Dutch Oven)

- Jeder Teilnehmer erhdlt die Rezepte des jeweiligen MenuUs

- Die SeminargebUhr gilt pro Person und inkl. Gefrdnke

- Die Anmeldung ist NUR mit einem schiriftlich ausgefUliten Grillflyer gUltig

- Anmeldungen werden nach der Reihenfolge Ihres Eingangs bertcksichtigt

- Maximale Teiinehmeranzahl pro Seminar 16 Personen

- Saisonbedingte Abweichungen im MenUplan sind mdglich

' BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS DAFUR, DASS WIR IHNEN BEI ABSAGE AB 4 WOCHEN
= VOR DEM JEWEILIGEN SEMINARBEGINN DIE GEBUHR IN RECHNUNG STELLEN MUSSEN!

HolzLand .

S meldpif e dick- - H$LZ JUNGE

- Grillseminar auswdhlen

Julius-Leber-StraBe 4 Mo-Fr 7.00 bis 18.00 Uhr

- Flyer ausfUllen, abgeben oder per E-Mail senden 25335 Eimshom Samstag 8.0 bis 13.00 Uhr

. TS Telefon 04121/4878-0 Sonntag* 11.00 bis 17.00 Uhr
- Teiinehmerbestatigung erhalten info@holz-junge.de “Schautag:eine Bratung, ke Verkaut
- Stornobedingungen beachten WWW. hoIz-ju nge_de

Werde mit Holz Junge zum Girill-Profil

In den Grill-Foren Holz Junge findest du heile
Grill-Tipps & Rezepte. Informationen & Neuheiten am
Markt fUr unbegrenzten BBQ SpaB. Oder teile deine
besten Grill-Rezepte & Erlebnisse.

o Grill-Forum Holz Junge @ holzjunge.grillforum

Name:

Anschrift:

E-Mail:

(Wichtig fur die Teilnehmerbestétigung & Rezepte)

Tel.:

Personenanzahl: ____ Unterschrift:




Cppllstogs”

,Taste It All'" & ,,Sizzle It All" mit zertifizierten Grillmeistern

e A

Erleben Sie kreatives Grillen.

Alles Mogliche am Grill, von den
Girillklassikern bis hin zu den neuesten
Gerichten auf hohem kulinarischen
Niveau, wird beim Girilltasting gezeigt.
Zudem werden praktische Tipps und
Tricks von einem Girillprofi der
NAPOLEON® Girillforce vermittelt.

Sl B

Lerne die Sizzle Zone richtig kennen.
Viele Napoleon Griller oder die die es
noch werden wollen, denken noch
immer es geht nur Fleisch auf der

Sizzle Zone. Das stimmt so natUrlich nicht.
Es geht noch viel mehr und das mdchten
wir zusammen mit unseren zertifizierten
NAPOLEON® Girillforce Grillmeistern
gerne demostrieren.

Freuen Sie sich auf
Interaktive Produkt- und Grillprésentation!
Prakfische Anwendungen!
Frisch gegrilltes und kreatives Fingerfood
Tipps & Tricks fur den Einsatz der Grillgerate!
u.v.m.

Fr, 24.04.2026

e At

13.00 - 18.00 Uhr

Fr, 19.06.2026

Sigle Tl

13.00 - 18.00 Uhr

*Alle Grilltastings sind kostenlos und finden ohne Anmeldung auf dem Geldnde von Holz Junge statt

Fr, 08.05.2026

Sigle Bl

13.00 - 18.00 Uhr

Fr, 28.08.2026

e IFAt

13.00 - 18.00 Uhr

Fr, 05.06.2026

e I

13.00 - 18.00 Uhr

Fr, 11.09.2026

Sigle Tl

13.00 - 18.00 Uhr

*Rahmenbedingungen: keine Getrénkeausgabe
*Kleine Probierportionen: der Fokus liegt auf Verkostung, nicht auf Sattigung

@wé&mmw *

prasentiert von Grillmeister Jorg PaBler

Cook & Grill

P fut
Mo, 18. Mai 2026

- Kleiner GruB vom Grill

- Beef Taco einmal anders zubereitet

- Beef Querverkostung von der Sizzle Zone

- Teres Major im Whisky-Heu gegrillt auf
Saison-GemUse & Kartoffelpl@tzchen

- Erdbeer-Kuchlein mit Eiscreme

pro Person 129,00 €

(max. 16 Personen)

Cook & Girill

S ¢ [t
Di, 30. Juni 2026

- Kleiner Starter vom Grill

- Kalbsricken Vitello Tonato Art

- Uberraschungsgang von der Sizzle Zone
- Maishuhn trifft Garnele auf Risotto

- Muffin nach Art des Grillmeisters mit Eis

pro Person 139,00 €

(max. 16 Personen)

Cook & Grill
Wedagritln Delae:
Mi, 02. Dezember 2026

- Kleiner Starter vom Girill

- Entenbrust Crostini mit Chutney

- Kleiner Uberraschungsgang

- Spanferkel Backchen mit saisonaler Beilage
- GroBe Querverkostung von der Sizzle Zone

- Weihnachtliche Pan Cakes auf beschwipsten

FrGchten

pro Person 139,00 €

(max. 16 Personen)

Cook & il

O Wit ) ewrs

Di, 19. Mai 2026

- Kleiner GruB vom Grill

- Gefulltes Flanksteak an Tortillas

- Querverkostung von der Sizzle Zone

- Iberico im Speckmantel auf
Chorizo-Kartoffel-Pfanne

- Schoko-Kuchen auf Himbeeren & Eis

pro Person 129,00 €

(max. 16 Personen)

Cook & Grill

O Steas wroundsthe (f Jordd)

Mi, 01. Juli 2026

- Kleiner Starter vom Girill

- Steak-Sandwich Tex Mex

- Iberico Steak auf Kartoffeln & Aioli
- GroBe Steak Querverkostung

- Aprikosen-Gratin an Eiscreme

pro Person 129,00 €

(max. 16 Personen)

Cook & Grill

O Werdagitlon Dhluwee [T

Do, 03. Dezember 2026

- Kleiner Starter vom Girill
- Krautschupfnudeln mit Hirschricken & Reh
- Iberico Heubraten mit KUrbis-Troffel-Stampf
- Kleiner Uberraschungsgang
- GroBe Querverkostung von der Sizzle Zone
- Eierlikdr-Muffins auf parfUmierten

Frichten & Eis

pro Person 139,00 €

(max. 16 Personen)

*Bei Lebensmittelunveriraglichkeiten, Allergien oder bei Vegetarischen/Veganen Alternativen

kontaktieren Sie uns bitte.
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